NOS MENUS NOS SALADES CONTACT
Chauds* ET DESSERTS *

Salodes composées

Pour plus de renseignements, vous pouvez vous
rendre a la boutique au Gros-Theil,

le fin gourmet
5 pieces cocktail
| entrée froide & definir
| viande au choix : moelleux de porc.

ou vous serez accueilli par le chef, Vincent : e S =

tournedos de poulet jaune. supréme de pintade
2 legumes & définir

Salode et fromages (4 variétés)

Dessert (voir carte)

Le menu étaile
6 pieces cocktail
| entrée & définir

Sorbet + calvados Avec raffinement et simplicité,

L'étoile traiteur vous propose pour vos
événements différentes formules,
adaptées a vos golits et votre budget

| vionde & definir
2 legumes & définir

Desserts (direct patissier)
Salade et fromages (8 variétés)

Horaires d’ouverture :
Dessert (hors spécialité)

Artifice
Pain

Mardi et Mercredi
De 8h00 a 13h00
Jeudi et Vendredi
De 8h00 a 13h00 / 16h00 a 19h00
FERME DIMANCHE ET LUNDI

le menu prestige
6 pieces cocktail
| entrée froide
| entrée chaude
Sorbet + alcool aux noix

. . 2, route de Brionne
| viande au choix

27370 LE GROS-THEIL
02.32.35.51.14
letoiletraiteure@gmail
www.letoiletraiteur.com

2 legumes ou choix

Salade et fromages (12 variétés)
Desserts au choix

Pain individuel et boguette
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Artifice et cafée
Le menu enfont
- Mix de chorcuterie. ou melon ou crépe au jambon
- Losagnes ou hachis parmentier ou jombon purée
- fromage et dessert * hors service
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